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Benvenuti all'Osteria AI Cocci, un luogo in cui le autentiche 
tradizioni culinarie romanesche prendono vita. Da oltre 10 anni, 
nel cuore di Testaccio, a Roma, siamo stati testimoni dell'affetto 

di numerosi ospiti che hanno percorso con noi straordinari 
viaggi gastronomici. 

Oggi, siamo felici di aprire le porte a te e di condividere la 
nostra passione per la cucina romanesca.

Qui il nostro cuore è la cucina: primi della tradizione preparati 
con pasta fresca stesa a mano, che si sposano perfettamente 

con la nostra pizza romana, sottile e croccante. 

Ogni piatto è un omaggio alle radici storiche di questa terra, 
dove gli ingredienti di qualità si fondono con sapori 

autentici per creare un'esperienza gustativa unica. Per 
arricchire ulteriormente la tua visita, ti offriamo una 

selezione di vini e oli provenienti dalla nostra regione, scelti 
appositamente per accompagnare le nostre pietanze con 
note di gusto raffinate. Desideriamo offrirti non solo un 
pasto, ma un'esperienza sensoriale che ti immerga nei 

profumi e nei sapori della cucina romanesca. 



Antipa"i
Tagliere romano magno x2....................................16
Misto salumi e formaggi

Polpetta ���bollito...................................ħ............................9
Carne di manzo e salsa basilico

Bruschetta pomodoro........................................................4
Pane, pomodorini e basilico

Bruschetta cicoria................................................................5
Pane, cicoria ripassata

Tortino scarola e alici.........................................................10
Scarola, alici, uvetta e pinoli

Parmigiana ���zucchine...................................................9
Zucchine, pomodoro ���Àu­u

F#tti
Supplì classico...............................................................3
Riso, pomodoro, fiordilatte
(no carne)

Tris supplì...............................................................................10
Coda�u§§u�Ùu���­uÀu, cacio e pepe, giorno

Fiore di zucca fritto 2pz...............................................7
Fiore di zucca in pastella con fiordilatte e alici

Baccalà fritto 2pz.............................................................8
Filetto di baccalà in pastella

Saccoccio fritti..............................................................12
Misto fritti�u§§u�À³¬u­u��­�½uÄÊ�§§u

Polpetta ���baccalà...............................................................8
Baccalà, patate e salsa di ceci

Carciofi
Carciofi u§§u�giudia...................................................................7
Fritto dorato

Carciofi u§§u�romana...................................................................7
Stufat³ con vino e mentuccia

Ċ

Ċ�����z��� o����{



P#mi
Pomodoro della nonna................................................13
Pomodoro con soffritto

Baccala Pinoli uvetta..........................................................17
Baccalà, pinoli e uvetta

Ricotta e guanciale........................................................15
Ricotta di pecora e guanciale

Coda u§§u�vaccinara...........................................................16
Coda di manzo, pomodoro e sedano

Dar Pecoraro
Cacio e pepe........................................................................13
Pecorino romano e pepe

Amatriciana.....................................................................13
Pomodoro,�guanciale e pecorino romano

Gricia .......................................................................................13
Pecorino Àomano, guanciale e pepe

Carbonara ......................................................................13
Uovo, guanciale e pecorino romano

Cacio e pepe del mese...................................14 / 18
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Secondi
Saltimbocca............................................................16
Vitello, prosciutto e salvia

Petto alla fornara............................................16
Petto di vitello al forno

Baccala alla romana......................................16
Baccalà, pomodoro, uvetta e pinoli

Pollo��³­���peperoni.......................................16
Pollo e peperoni

Coda alla vaccinara........................................17
Coda di manzo, pomodoro e sedano

Tagliata co­ patate...............................23
Tagliata di manzo���½uÊuÊ��u§��³À­³

Sovracoscia di pollo �³­ cicoria.....13

Hamburger�u§�½�uÊÊ³ e patatine....13

Da$a Pia"ra

Contorni
Cicoria...................................................................6
Agro o ripassata con aglio e peperoncino

Patate forno...........................................................6

Verdura strascicata....................................6
Verdura di stagione ripassata

Patate fritte..........................................................6

Funghi trifolati................................................6
Funghi ¬isti saltati

Melanzane funghetto......................................6
Melanzane�� pomodorini

Zucchine marinate.........................................6
æÏ����­���À�ÊÊ���³­ aceto e prezzemolo

Insalate
Insalata ���pollo....................................12
Misticanza, pomodori e pollo alla piastra

Insalata greca..........................................12
Misticanza, pomodori, cetrioli, cipolla, feta

Insalata noci pecorino pere.................12
Misticanza, ½ecorino, pere e noci

Caprese........................................................12
Fiordilatte, pomodoro e basilico
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Pizza
Margherita......................................................8,5
Pomodoro, fiordilatte

Napoli............................................................9,5
Pomodoro, fiordilatte, alici

Diavola...........................................................9,5
Pomodoro, fiordilatte, salame piccante

Gorgonzola e radicchio......................10
Fiordilatte, �orgonzola, radicchio

Capricciosa......................................................10

Quattro formaggi....................................10
Fiordilatte, provola, gorgonzola, grana

Prosciutto..........................................................10
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo

Marinara............................................................8
Pomodoro, aglio, origano

Vegetariana............................................10

Speciali
Fiori e alici..................................................12
Fiordilatte, fiori di zucca, alici

Amatriciana....................................................12
Pomodoro, guanciale, pecorino

Patate e guanciale..................................12
Fiordilatte, patate, guanciale

Zucchine e guanciale..............................13
Zucchine fritte e guanciale

Baccalà..........................................................14
Fiordilatte, baccalà, peperoni, olive

Melanzane......................................................12

Funghi misti................................................13
Fiordilatte e funghi misti

Focacce (condite a crudo)

Fiordilatte pachino e rughetta............12

Fiordilatte e prosciutto FOC .............13

Cicoria e fiordilatte FOC .........................13

PIzza del Mese ..................................13/16
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Dolci
Ricotta e visciole

Pastafrolla, ricotta di pecora e marmellata di 
visciole

-
Tiramisu

Uovo, mascarpone, savoiardi, caffè ³ĭ��cacao�
-

Tortino u§�cioccolato
Cioccolato con cuore morbido

-
Crostata

Pastafrolla e marmellata
-

Zoccolette
Strisce �īimpasto ���pizza fritte À��³½�ÀÊ���� nutella

-
Bignè San Giuseppe

Ripieno di crema pasticcera

6


